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&Y, NIAB JABOPATOPWIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BOJIECTU KAJ YXMBOTHM

WU3BELLTAJ O4 NAEOPATOPUCKO UCN UTYBAHE
(co aKpeaMTMPaHO MOCTPUpatbe)

0Ob 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

MEC EN ISOELD 17825

oH

yn. ,Bopuc Tpajkosckun” bp.130
- ° 1000 Ckonje, MaxkeaoHuja

UsBewrTaj 6p. 055723/2 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha Bapatenor : JKM Bopgosoa H. UnnHaeH
Appeca Ha 6apatenot : yn. 9 66 UnuHaeH - OnwTHHCKa 3rpaaa UnuHpeH

[aTym Ha 3ematbe: 22.03.2023
[latym Ha npuem: 22.03.2023

Ten.

: 02 2781 166

e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapatrbe 3a UCNUTYBakbE: 055723 X
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| Bosep: Ha aex 22.03.2023 roauHa, 0BNacTeHOTO ule Hukona LLBeTKOBCKM U3BPLUM 3€Makbe Ha NPUMEPOK BOAa
33 NUerbe 3a TecTuparbe Ha PU3NYKO-XEMUCKA aHanusa.

Il OnMuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BoaaTta 3a nuerbe e 3emeHa o4 yajHa KyjHa oa OY ,Kouo Pauun”-

MNeTposeLl,.

Il MpumepouuTe ce 3eMEHW COrNacHO NAaH 32 3emarbe Ha NpuMepouy: OB 7.3-02 MnaH 3

NpPUMeEpOLN.

IV CranpapAn ¥ MeToaM 3a 3emarbeé Ha npumepouu:

NPUMEPOLIM BOAA 33 NUerbe OA NPEYUCTUTENHN CTAaHULIW U BOAOBOARM ANCTPUBYTUBHU CUCTEMM.

a 3emarbe Ha

MKC 1SO 5667-5:2007 — YnartcTBo 3a 3emMatbe Ha

V [lononHyearba, OTCTanyBarsa UM UCKAY4YBakba Of MeTOA0T U 04 N/IAHOT 33 3emarbe Ha npumepoum: /

Vi Pesaynratu:

KapaKTepuCcTUKU Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — OV , Kouo Pauun”-NMerposey
(Mme, TProBCKO MMe, cepuja, AaTyM Ha NPOM3BOACTBO, POK Ha TPAEHHE, KOAUYECTBO)

I
: MepHa CoobpasHoct
Hp.._ 6poj Mapamerph Tecy metop, Peaynrar og Heogpe- FpaHU4YHMK 3apgosonysa/
WCMWTYBareTO | AeHocT BPeAHOCTH Npudarnuso/
i *h He sagosonysa |
055700223 | Boja MKC EN 1SO 7887:2011 1,0 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 3af080/Nys3
' Mupuc BPM 7.4 —78x H.A / Hema 3aposonysa
‘| Bkyc BPM 7.4 —79x H.O / Hema 3a0BONYySa
Temneparypa BPM 7.4 — 80x +10,3°C i 25°C 3agosonysa
» MaTtHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,16 NTU / 1,5NTU 3a408B0NYE3
pH MKC EN IS0 10523:2013 7,53 / 6,5-9,5 pH 3af0BONY83
eANHULM
! NoTpowysauka Ha KMnO, MHKC EN ISO 8467:2007 2,09 mg/L J 8 mg/L 3aposonysa
I En. cnposoanueocT MEKC EN 1SO 27888: 2007 658 pS/cm / 2500 pS/cm 3a[080Nys3a
| Amonujak (NHs) MKC ISO 7150-1:2007 0,01 mg/L / 0,5 mg/L 3afoBoOAYSS
Madorue: 1 Bepsuja: 4

‘ Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&y NAB NABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHSE HA XPAHA U IMJATHOCTHUKA HA
£00d ‘Sl_ b BOJIECTU KAJ XXUBOTHM
00 69 d f -
e WU3BELLTAJ 04, NABOPATOPUCKO WUCNUTYBAIE j M K%BE ;Issgil C
CO aKpeaAUuTUPaHO MOCTPU akb
(coaEpenMmn pupalse) 17025:2018

Hutputy (NO,) MKC 1S0 26777:2007 0,06 mg/L / 0,5 mg/L sagosonysa |
HutpaTt (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 5,2 mg/L / 50 mg/L aan,osonyaa"_ i
Xnopuau MKC 1SO 9297-2007 7,05 mg/L / 250 mg/L sapgosonysa |
Weneso MKC 1SO 6332:2007 0,04 mg/L i 0,2 mg/L 3aposonysa |
PeangyaneH xn1op MEKC EN 1SO 7393-2:2019 0,23 mg/L / 0,5 mg/L 3ap,osony3ar

MCNUTYBaHMOT NPUMEPOK M 33/10BO/IYBA KPUTEPUYMUTE 33 6apaH1OT napamerap cornacHo pasunHUKOT 33 Be3beqHOCT 1 KEaNUTeT Ha
sopara 3a nuerbe (Cn.BecHuk 5p.183/18 Npunor 1).

BpeMeHCKM yCNoBu: 0 coHyeBo ¥ 06nadHO [ NPOMEHNWBO O BPHEN/UBO O TemnepaTtypa
HauWH Ha cknaguparbe: NajuiHuK

TemnepaTypa Ha NaAUHUK 33 TPAHCNOPT HA npumepokoT: 4 +2°C

MOCTpMpParEeTO € M3BPLIEHO OA CTPaHA Ha:

0 Kanent o dya Nab Hukona LIBeTKOBCKK (co akpeouTHpaHa METOAA).....¢
/ume, Nnpesum TO KOE ro U3BPLWKWAO MOCTPUpa

4n: ®pocmuHa CNacoBCKa....t..
/vme, npesume, NoTnu

Wapabotun: M-p Munuua TpajKocna.x@%ﬁ.’..m. '

/ume, npesnme, notnuc /

& Cirq Je

[JaTtym(n) Ha u3seaysarbe Ha nabopaTOPUCKUTE AKTUBHOCTW : 22.0

[atym Ha uspasarbe Ha ussewTajoT: 27.03.2023

Co * ce 03HauYeHyBa HeakpeauTMpaH MeToq

**Wora kuHeTOT He Bapa w3jasa 3a coobpa3sHocT BO W3BewWTajoT Ce M3BecTyBa MepHaTa HeoApeaeHocT, Bo cUTE APYTM CAYYau MepHaTa HeoapeeHoCT, ce
npecMeTysa BO Pe3y/TaToT camo no Baparbe Ha KNUEeHTOT.

#+% co g3HaYyBaaT METOAM KOW Ce npobvenn o cTpaHa Ha naBopaTopwja co koja ®ya Nab uma ceny4eHo gorosop 3a copaboTka

UsjaBa 3a HeNpUcTpacHoCT
PakosoacTeoTto Ha ANTY dyp Nab [00-Ckonje rapaHTUpa AeKa cuTe AKTMBHOCTM 33 UCNUTYBatbE Ce U3Bpulysaar HEMpPYCTPacHo U
8O cornacHoct co Baparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oanykM ce Hocat Bp3 OcHOBa Ha 06jekTMBHM AOKa3W 3d
yCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAapAM M BP3 OANIYKMTE HE MoXaT Ad BAMjaaT APYrA MHTEPECH MAn ApYrv CTPaHU U HUKO]
HemMa npaso Aa BAujae Ha spaboTeHMTE BO OAHOC Ha pesynTaTute OQHOCHO Hema Mpaso Ha 6UN0 KaKBW BHaTPeLHH,
HagBOpPELUHHU, KomMmepuujanHu, GUHAHCUCKU 1 APYT BUA NPUTUCOLM U BAWjaHuMja.

3abenewxa bp. 1: PesyntatuTe of TecToBuTe Ce oAHecyBaar camo 33 UCMWTYBAHUTE npumepouy. OBOj NPOTOKON HE CMmee na ce penpo,ﬂ.yh.m pa oceeH co
nucmeHa Ao3sona Ha nabopatopwjaTa v BO LeNocT.

3a6enewna Bp. 2: laBopaTopwjaTa He oA4rosapa 3a BEpO/OCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE AOCTABEHW OA, nogHocutenat 8o 6aparseTo 33 ucnuTyearbe.
3abenewwra Bp. 3: KOra KAMEHTOT U3BPLIWA 3BMARLE HA npumepouuTe, NabopatopujaTa He Hotv OAroBOPHOCT 33 Penpe3eHTaTMBHOCTa Ha an'MepOu,Wre‘
3aBenewka bp. 4: M3sewTajoT 04 nabopaTOPMCKOTO MCNUTYBakbe Ce U3Aasa BO cornacHoct co MNP 7.8 MasecTysarbe 33 peaynTatu. i

3abenewsxa Bp. 5: [JOKOAKY KAWEHTOT Gapa w3sewTajot of nabopaTopucko ucnuTyBarbe A3 COAPMM M3jasa 3a coobpasHocT, nabopatopujarta nocranysa
COrN3cHO NPaBMno 32 AOHecysarbe Ha oplyKa 33 u3jaga 3a coobpasHoct. Osa npasuio e 8o cornacHoct co Touka 4.2.1 oA ILAC -G8:09/2019 Bopuu 32
[AOHECYS2r:e 0ANYKA M M3jaBa 33 cooBpasHoCT 1 rhacu:

Npaswnao Ha GuHapHa ognyka 33 eaHocTagHO npudaKatbe Kora:

. W3MeDesaTa SPeAHOCT € Nog rpaHuuaTa Ha npudararce AL=TL—,3apoBonysa” unu

- pamepesaT2 SDEfHOCT @ HaJ rpaHnuaTa Ha npudakarbe AL=TL- , HE 3340BONYBA o

COTASCHD SamewnOT NP2BWIHWK Ha HAaUWOHANHOTO 3aKOHOLABCTBO.

Jabenewss 5o 5 CwTe 2HDEAMTMPAHM METOAU O/ ONCEroT Ha akpeauTauwja ce objasenn Ha geb cTpaHaTa www.iarm.gov.mk 1 www.foodlab.com.mk.

‘Tﬁ‘sdauue: 1 Bepauja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222.
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&y N1AB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA U AUJIATHOCTUKA HA

M3BELLUTAJ O NABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeguTUpPaHO MOCTpUpaHLE)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yA. .bopuc Tpajrkoscku” bp.130
1000 Cxonje, MakeaoHuja

U3BewrTaj 6p.055723/2

Mukpoburonowka aHanusa

Mme Ha Bapatenot : JKIN Bogosopa H. UnuHaeH

Anpeca Ha GapaTenot : yn. 9 66 UnungeH - OnwTHHCKa 3rpaga UnuHaeH

[atym Ha 3emarbe: 22.03.2023

L [datym Ha npuem: 22.03.2023

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha bapakse 3a ucnutysBarse: 055723
MponpatHo nucmo (6p, aatym): /

| BoBea: Ha neH 22.03.2023 roguHa, oBnacteHoTo anue Hukona LIBeTKOBCKM W3BPLUM 3EMakbe Ha MPUMEPOK BOAa
33 NUeHe 3a TecTuparbe Ha MHKPOGHOJ‘IOIJJKB dHanu1ia.

Il OnMc Ha mecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: BogaTa 3a nuerse e 3emMeHa o Yellma BO KyjHa Bo OY ,Kouo
Pauun”, MetposeL,

Il NpumepouuTe ce 3eMeHM COTNacHO NAaH 3a 3emare Ha npumepouu:

NPUMEpPOLLU.

IV CraHpgapamM M metoau 3a 3emarbe Ha NpUMepoLu:

MHKpOﬁ MOSIOWKa aHanmsa.

Ob 7.3-02 MnaH 3a 3emarbe Ha

MKC ISO 19458:2009 — 3emarse Ha npumepoLM 3a

V JononHysarba, OTCTanyBaka UAu UCKyYyBarba 04 METOAOT U 04 NNAHOT 3a 3eMarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:
1.KapaKkrepucTUMKu Ha npumepoKoT: Boga 3a nuerse — OY ,,Kovo Pauun”

(MMe, TProBcKo UMe, cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha TPaeHE, KONUYECTBO)

it Mepia CoobpasHocr
I Wa. 6poj Napamerpn Tecr meToa Pesynrat og HOORDOAS: FpaHuyHK 3aposonysa/
} MCNUTYBAHETO HocT ** BpeaHOCTH Npudarnmso/
; | He 3agosonysa
: 055700223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN I1SO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonyea |
Konudopmuu Baktepun MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100ml| / 0 cfu/100ml 3agosonysa
‘ E.coli MKC EN ISO 9308-1 0 cfu/100m| / 0 cfu/100ml 3apgosonysa
| LipesHu eHTEPOKOKM MKC EN ISO 7899-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
’ CyndutopeayuypayKku MKCEN ISO 26461-2 | (Q cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa
aHaepobu
Bpoerse MUKPOOPraHn3IMu MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 100 cfu/ml 3aposonyea
Ha uynaTypa 22°C
Epoeise MUKPOOPTraHM3IMHK MKCEN ISO 6222 0 cfu/ml / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha kyntypa 37°C

MonuTyEaHmroT NDMMEDOK M1 331080/1YBa KpuTepuymuTe 3a BapaHuoT napameTap cornacHo MpaBUAHUKOT 3a Eeaﬁegnor:r u
¥E2NWTET #a BoaaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk bp.183/18 Mpunor 1 MNpunor 4)

oo |

| Bepswja: 4

| Bo cura 0o: 20.06.2022:

1/2



&Y NAB TABOPATOPUIA 3A UCTIUTYBAE HA XPAHA ¥ AMJATHOCTHUKA HA

BONECTY KAJ JWBOTHM s
Foo
= W3BELLTAI O/} NABOPATOPUCKO UCTIUTYBAHSE MK?:BE;'?S?MC
€O aKpeguTUPaHO MOCT akb
(cosRpepib R Tt 17025:2018
BpemeHCKW ycnoBu: ¥ COH4eBO ©01067a4HO O MPOMEH/MBO O BPHEXANBO 0 TemnepaTypa

HauuH Ha cknagupatbe: NaguiHuK
TemnepaTypa Ha 1IaAUIHWK 38 TPAHCNOPT Ha NPUMEPOKOT: 4412°C

MocTpuparbeTo e U3BpLIeHO 04 CTpaHa Ha.

o ®ya a6 Hukona LIBETKOBCKM (co akpeauTpaHa meToaa)
/vMe, Npesume Ha MLLETO Koe ro U3BPLUMN0 MOCTPUPa

T o + P
; fof 2
U3paboTun: EneHa [OpreBCKa..(fidd. coveneen i m”ﬂ n 06pun: AHapea BOLKOCKA. .. /otvrienuise
L= ||
/vme, npesume, notnuc / {ES :300 AB = /vme, npesume, notnuc /
N O,
'FJHJE,}

[atym(n) Ha n3Beysatbe Ha nabopatopuckuTe aKTMBHOCTM: 22.03.2023 - 25.03.2023
[aTym Ha U3aasarbe Ha U3BeLITajoT: 27.03.2023

Co * ce D3HayyBa HeakpeanTHpaH MeToq

**Kora KAMHETOT He 6apa u3jasa 3a c00BPa3HOCT BO M3BELTAJOT Ce M3BECTYBa MepHaTa HeoAPEeAeHOCT, BO CUTE APYTH CAYYaH MepHaTa HEOAPeA_HOCT, L&
npecMeTysa BO Pe3ynTaToT camo no 63patbe Ha KAWMEHTOT.

*#*% Co 03HaYy8aaT METOOM KOM CE [nobuenn op cTpaHa Ha nabopaTopuja co koja ©ya Mab uma crny4eHo 4orosop 3a copaboTtka

W3jasa 3a HENPUCTPACHOCT

PakosoacteoTo Ha ANTY ®ya Na6 JO0-CKonje rapaHTUpa AeKa cuTe aKTMBHOCTH 3a UCNUTYBakbe Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
80 cornacHoct co Gapawara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute oANyKu ce HoOcat Bp3 OoCHOBa Ha oﬁjemueiuu AOKasu 3a
YCOrnaceHocT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAU U BP3 OANYKMTE HEe MOKAT Aa BAWjaaT APYrY UHTEpecH Uiu Apyru CTPaHU U HUKO]j
Hema npaBo fa Baujae Ha BpaboreHuTe BO OAHOC HA pesyntatute OAHOCHO Hema npaso Ha 6MN0 KaKBKW BHaTPELIHM,
HaJBOpPEeLUHK, KOMepLUUjanHy, GUHAHCUCKU W APYT BUA NPUTHCOLM U BAMjaHKja.

3abenewxa Bp. 1: PesyntatuTe OA TECTOBWTE Ce OAHECYBaaT Camo 3a ycnuTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKON He CMee A3 ce penpoayuupa OcBeH co
nucmeHa po3sona Ha nabopaTtopujata v BO LENOCT.

3abenewra Bp. 2: NlaGopaTopwjaTa He oArosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLUMTE AOCTABEHW OA nogHocMTenoT 8o baparbeTo 33 MCUTYBaHLE.

3abeneiwka bp. 3: Kora KMEHTOT U3BPLINA 3EMaAFbe Ha NPUMepoLUTe, naBopaTtopujata He HOCW OArOBOPHOCT 3a PenpeseHTaTNBHOCTa Ha NPUMEPOLIMTE.
3aBenewka bp. 4: M3sewTajoT 04 NaBopaTOPUCKOTO MCNUTYBAKE CE w3gaea eo cornacHoct co MNP 7.8 W3sectyBatbe 3a pesy/tati.

3afenewxa Bp. 5: Lokonky kavenTor Bapa W3BewWTajoT 0f NABOPaTOPUCKO UCMUTYBarbe A3 COAPHKM v3jasa 3a coobpa3sHocr, nabopatopujara nocranyea
cornacHo Npasuno 3a AOHecyBaree Ha OANyKa 33 w3jasa 3a coobpasHocT. OBa NPaBUNo € BO COTNACHOCT co Touka 4.2.1 oa ILAC -G8:09/2019 Boauy 32
[OHEeCyBarbe OA/yKa 1 W3jaBa 33 cooBpa3HOCT W rnacu:

Npaeuno Ha GuHapHa oANyKa 3a e4HOCTaBHO npudakarbe Kora:

- U3mepeHaTa BPeAHOCT € NoA rpaHuuaTa Ha npudakarbe AL=TL— L3agososnyea” wim

- U3MepeHaTa BPeAHOCT e Haj rpaHnuara Ha npudakatbe AL=TL-, He 3agoBoNy8a i

COrNACHO BAMEYKNOT NPABMAHMK Ha HaLMOHANHOTO 33KOHOAABCTEO.

3aBenewka Bbp. 6: CuTe akpeaTUPaHW METOAMW OA ONCeroT Ha akpegwTaumja ce objasenn Ha gef cTpaHaTta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

B | Bepsuja: 4 Bo cuia 00: 20.06.20222 j
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